FORMATO DE HOJA DE VIDA

1. DATOS PERSONALES

APELLIDOS Y NOMBRES

Hermosa Cahuapaza, Elva

DNI

FECHA DE NACIMIENTO (dia/mes/afio) 17/07/1956
LUGAR DE NACIMIENTO Puno
ESTADO CIVIL Viuda

DIRECCION ACTUAL

Republica de Argentina 219, La Negrita

NRO. RUC ACTIVO 10294043131
TELEFONO CELULAR 987 076565
TELEFONO FlJO

CORREO ELECTRONICO

elvahq56@hotmail.com

requiere e indicar Nro. de folio)

N2 COLEGIATURA VIGENTE (Sélo si el puesto lo

Il FORMACION ACADEMICA

. MES ANO FECHA DE
FORMACION NOMBRE DE LA GRADO PROFESION O / EXTENCION | N° Folio
INSTITUCION ACADEMICO | ESPECIALIDAD DEL TITULO de
DESDE | HASTA -
(Mes/Afio) | sustento
DOCTORADO / /
MAESTRIA / /
DIPLOMADO O / /
ESPECIALIZACION
TiTULO / /
UNIVERSITARIO
BACHILLER / /
TiTuLo Profesional
PROFESIONAL ESCOTUR Téen Gastronomia 01/2018 | 05/2021 | 05/2021
TECNICO ecnico
TiTULO TECNICO / /
FORMACION / /
TECNICA
OTROS ESTUDIOS / /

(Agregue mas filas si fuera necesario)
(Cabe indicar que cada curso de especializacién debe tener no menos de 24 horas y los diplomados no menos de 90

horas).



mailto:elvahq56@hotmail.com

lll.  ESTUDIOS COMPLEMENTARIOS:

Cursos, seminarios, talleres, etc.

DURACION DURACION
N° INSTITUCION TEMA (Horas) N° Folio
INICIO FIN sustento
1 Instituto ESDIT Herramientas Digitales 11/2023 11/2023 8 En tramite
CAPACITACION DOCENTE
2 Instituto ESDIT Evaluacidn por 03/2023 03/2023 40
competencias
CAPACITACION DOCENTE
Sesiones de aprendizaje
3 Instituto ESDIT y estrategias 02/2023 03/2023 40
metodoldgicas para la
educacion superior
4 Instituto ESDIT CAPACITA.C,:ION D.OCENTE 02/2023 02/2023 40
Formulacion de Silabus
. CAPACITACION DOCENTE
5 Instituto ESDIT Perfil de Buen Docente 02/2023 02/2023 40
6 ('\:/IIE/I:&O MADRE CORAZON DE Digitacion en ofimatica 03/2022 12/2022 240
7 ESCUE’II_A DE PASTELERIA “EL Postres de vitrina en 02/2020 02/2020 5
CHEFF copa
UNIVERSIDAD NACIONAL DE Gastronomia
8 TRUJILLO Vegetariana 01/2020 100
ESCUELA DE PASTELERIA Y . .
9 GASTRONOMIA “EL CHEFE” Chocolateria Artistica 07/2019 07/2019 20
ESCUELA DE PASTELERIA Y . -
10 GASTRONOMIA “EL CHEEF” Panaderia y Bolleria Fina 07/2019 07/2019 20
Diplomado Internacional
11 VALOR ED PERU de especializacion en 04/2019 06/2019 408
pedagogia culinaria
PASTELLO TALLER DE Decoracion en Crema
12 PASTELERIA Chantilly 12/2018 32
(Agregue mas filas si fuera necesario)
V. CONOCIMIENTOS DE OFIMATICA
Marcar con una X el nivel alcanzado
NIVEL DE DOMINIO N° Folio d
OFIMATICA oflo de
p sustento
BASICO INTERMEDIO AVANZADO
Word
Excel X
PowerPoint
Otros - detallar:




V. EXPERIENCIA GENERAL
(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral general)

ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia general:
46
DURACION TIEMPO EN
EMPRESA O .
INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) ELCARGO | N°Folio
INICIO FIN (Afiosy Meses) | sustento
IE Nue.s'tra sefiora de la Docente Docencia 04/2006 12/2006 | 8 meses
Asuncidn
ESDIT Cheff Instruct D i 2003 ALA 21 afi
e nstructor ocencia ACTUALIDAD anos

(Agregue mas filas si fuera necesario)
(*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas

VI. EXPERIENCIA ESPECIFICA (COMO DOCENTE)
(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral especifica)

ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia especifica:
21 8
DURACION TIEMPO EN
EMPRESA O ;
INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) ELCARGO | N° Folio
INICIO FIN (Afios y Meses) | systento
LE Nuestrasefioradela |, o Docencia 04/2006 | 12/2006 |8 meses
suncion
ALA
ESDIT Cheff Instructor Docencia 2003 ACTUALIDA | 21 afios
D

(Agregue mas filas si fuera necesario)

(*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas que acredite el cumplimiento de los requisitos



Vil. REFERENCIAS LABORALES

NOMBRE DE LA ENTIDAD O CARGODE LA a
o
N EMPRESA REFERENCIA NOMBRE DEL CONTACTO TELEFONOS
1 ESDIT ADMINISTRADORA | CECILIA PINTO 95937447

Arequipa, 11 de febrero del 2024

La informacién contenida, tiene caracter declaracion jurada segun la Ley N° 27444. Ley de Procedimientos

administrativos.
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DIPLOMADO DE EXTENSION UNIVERSITARIA

- Universidad Nacional de Tru_ullo ol

Escuela de Postgrado
Resolucidn de Consejo Universitario N° 246 - 201//UNT

—Mey—

CERTIFICADO
=M=

Otorgados - HERMOSA CAHUAPAZA, ELVA
Programa :© GASTRONOMIA VEGETARIANA
Fecha de culminacién: 31 ENERO 2020

o\

o

Modulos desarroliados: z

Q Técnica de fondos, ' p 1

2 Técnica de cortes & =

o Cocina Peruana | 4 sesio 5 i

0 PescadosyMadscosns@m ; 2N

0 Cocina Italiananses:ém e R TT e R

o Cecina China |l sesron - ~ Y

0 Panaderla Saludabig | 4 sgs;ones ", “ ! i

o  Pastelerfa Saludable | a:seslqa o :

© Buffety. Catering | T sestén p
. |
- = &

Duracién/meses ; %%s {o3)) p

Duracién/horas academicas : cieny ) : 7

[P --4 —

Asfconsta en los registios | nsutuceonales . alos 'm remitimaos:

ANDO M@SNCAOA ALBlTﬂES
Director de’ Poszgrado

Arequipa, 20 de enera del 2020
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VALOR |[E[8]| PERU

SQLUCIONES EDUCATIVAS
P.N" 13882865
CENTRO INTERNACGIONAL DE ESPECIALIZACION EN PEDAGOGIA CULINARIA

DIPLOMADO INTERNACIONAL
DE ESPECIALIZACION

Otorgado a:

ELVA, HERMOSA CAHUAPAZA

Por haber finatizado y aprobado satistactoriamente el DIPLOMADO INTERNACIONAL DE
ESPECIALIZACION EN PEDAGOGIA CULINARIA, impartida desde abril a junio del afio 2019,
con una duracion de 408 horas académicas, equivalente s 24 créditos: habiendo
desarrollado los siguientes temarios modulares:

« Didactica aplicada. » Formuiacién de Indicadores.

+ Ensefanza aplicada a Gastronomia, « Gesti6n de Auia v taller.

* Estrategias de ensefianza « Sesion de ciase por competencias.
aprendizaje. » Sistema de Evaluacion por Ribricas.

* Formulacién de competencias. * Taller de fichas técnicas.

Temarios desarrollados, de acuerdo a l2s exigencias de la Organizacion VALOR-ED PERU

Arequipa, Junio de 2019

I LIMA - PERU
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Los'que suscriben en representacion del Institut

CERTIFICAN:

REPOSTERA. se encuentra laborando en nuesu'a
dwempeﬁérﬂose como Docente de la Escuela de Pan

actuahdad

Durante el tiempo de permanencia ha demostrado puntualidad, honestidad
y responsabilidad en el desempefio de su labor docente,

= Se expide el presente documento de acuerdo a Ley; para los fines que la
| interesada crea conveniente.

Arequipa, 31 de mayo del 2016 T

Elba Mar{d Mujica Oviedo
Dircetora Gral. Grupo ESDI’I‘
B0 Maria Mvilco Oviada
Gamo O A C.

SEDE PRINCIPAL

AREQUIPA TACNA
#aléfono: (;602906626 ?:am Zus?;z?:»%za

Mol 406
Teléfcno: 054-227188




