FORMATO DE HOJA DE VIDA

1. DATOS PERSONALES

APELLIDOS Y NOMBRES NUNEZ DEZA VANESA ALELI
DNI
FECHA DE NACIMIENTO (dia/mes/afio) 04/11/1993

LUGAR DE NACIMIENTO

YANAHUARA- AREQUIPA-AREQUIPA

ESTADO CIVIL

CASADA

DIRECCION ACTUAL

JUVENTUD FERROVIARIAJ 1

NRO. RUC ACTIVO 1071027991
TELEFONO CELULAR 987564481
TELEFONO FlJO

CORREO ELECTRONICO

VANESAALELINUNEZDEZA @ GMAIL.COM / VANESADEZA@ESDIT.EDU.PE

Il FORMACION ACADEMICA

. MES ANO FECHA DE
FORMACION NOMBRE DE LA GRADO PROFESION O / EXTENCION | N°Folio
INSTITUCION ACADEMICO | ESPECIALIDAD DELTITULO de
DESDE HASTA o
(Mes/Afio) | sustento
. UNIVERSIDAD SAN DOCENCIA
MAESTRIA IGNACIO DE LOYOLA MAGISTER UNIVERSITARIA 01/10 | ACTUALIDAD 1
UNIVERSIDAD SAN ARTE
BACHILLER IGNACIO DE LOYOLA BACHILLER CULINARIO 03/2010 10/2016 2

(Agregue mas filas si fuera necesario)

(Cabeindicar que cada curso de especializacion debe tener no menos de 24 horas y los diplomados no menos de 90 horas).

lll. ESTUDIOS COMPLEMENTARIOS:

Cursos, seminarios, talleres, etc

DURACION ST
N° INSTITUCION TEMA (Horas) | V" Folio
INICIO FIN sustento
Esdit Perfil de buen docente 10/0§/202 17/02/2023 |40 3
Esdit Formulacion de silabus 18/05/202 24/02/2023 |40 4
Esdit Sesiones d.e aprendizaje 25/02/202 02/03/2023 | 40 5
y estrategias 3

1]


mailto:VANESAALELINUNEZDEZA@GMAIL.COM
mailto:VANESADEZA@ESDIT.EDU.PE

metodoldgicas para la
educacion superior
Instrumentos de
Esdit evaluaciény llenado de ;1/03/202 17/03/2023 |40 6
registros
ncia Culinaria Nivel 160 HORAS
Valores Didacticos Peru ado 26/0§/202 10/04/2022 | ACADEMIC |7
AS
. 01/03/202 16 HORAS
Instituto Cordon Blue PASTELERIA MOLECULAR ) 28/04/2022 ACADEMIC |8
AS
Congreso Horeca 16 HORAS
HORECA 9 R 24/0§/202 26/04/2022 ACADEMIC |9
& Food Service AS
16 HORAS
SABORES DE
CONGRESO ESDIT VANGUARDIA 6/10/2022 8/10/2022 QEADEMIC 10
PONTIFICIA UNIVERSIDAD f_’l\?sst (f‘rl].l: é’; ll;‘ 18/06/202 | 301000 sl B
CATOLICA DEL PERU : 0 As
Cocina Peruana
36 HORAS
SABORES DE
CONGRESO ESDIT VANGUARDIA 4/10/2023 6/10/2023 ﬁgADEMIC 12
36 HORAS
SABORES DE
CONGRESO ESDIT VANGUARDIA 4/10/2024 6/10/2024 QSADEMIC 13
Laive Presentacidon magistral 9/11/2024 | 10/11/2024 |12 HORAS |14
(Agregue mas filas si fuera necesario)
IV. CONOCIMIENTOS DE OFIMATICA
Marcar con una X el nivel alcanzado
NIVEL DE DOMINIO N° Folio d
OFIMATICA ollo de
P sustento
BASICO INTERMEDIO AVANZADO
Word X 15
Excel X 16
PowerPoint X 17
Otros - detallar:
V. EXPERIENCIA GENERAL
(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral general)
ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia general:
6 8
DURACION TIEMPO EN
EMPRESA O INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) ELCARGO | N°Folio
INICIO FIN (Afiosy Meses) | gustento
. . Asistente del
Universidad San rea de broduccis
Ignacio de la , roduccion 2011 2011 | 2meses |18
Lovola pasteleria y Mice en place
Y panaderia
Asisten I
Restaurante Don Ignacio sistente de Emplataﬁo 2011 2011 2 meses 19
are de Produccién

2|




pasteleria

Restaurante El Asistente de Emolatad Temporada
. mpilatado .
huacatay - mise place en la Prozuccién 2011 2011 | de feria (3|20
MISTURA feria dias)
Asistente de
Macadamia E)roducuon en el | Produccionen 2011 012 1 afo ”
Bakery area de eventos
pasteleria
Asistente del
area de o
i astelen’a Produccién area
Hotel Ritz Carlton, P deri Y pasteleria 2013 2013 5 meses
Santiago -Chile pana er!?’ Produccidn area 22
Decoracion de eventos
mesas de
banquete
Asistente del
area de frios y
asteleria i6n de &
Hotel Nh, p ] Prod}.lcaondearea
. . Banquete de de frios 2014 2014 | 2 meses 23
Santiago- Chile desayunos, Produccidn postres
coffee break y
postres al Plato
RESTAURANTE . . Compras
) 2018 2019 1 afio 24
TASTY Propietario Caia
Armado de cartas,
K-boom Supervisor supervisién personal, 2022 2022 3 meses 25
costeo de recetas
Armado de cartas,
Cafeteria kiwi Supervisor supervisién personal, 2023 2023 3 meses 26
costeo de recetas
. Presentacion de _
Laive Clase demstrativa 2024 2024 12 horas 27

marca

(Agregue mas filas si fuera necesario)

(*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas

VI. EXPERIENCIA ESPECIFICA (COMO DOCENTE)

(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral especifica)

ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia especifica:
7 9
DURACION TIEMPO EN
EMPRESA O INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) EL CARGO N° Folio
INICIO FIN (Afiosy Meses) | systento
Instituto San jose Dt e e
oriol DOCENTE INSTRUCTOR Apoyo en actividades 2017 2019 2 afios 28
internas
Dictado de clases 1afova
Instituto BROS DOCENTE INSTRUCTOR | Apoyo en actividades 2017 2018 ¥ 29
internas meses
Dictado de clases "
Instituto ESDIT | DOCENTE INSTRUCTOR | Apoyo enactividades | 2021 ACTUSL'DA i 2205 vl 13
internas

3




Dictado de clases ACTUALIDA

Instituto del Sur DOCENTE INSTRUCTOR Apoyo en actividades 2019 D 4 afios 31
internas

(Agregue mas filas si fuera necesario)

(*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas que acredite el cumplimiento de los requisitos

VIl. REFERENCIAS LABORALES

CARGO DE LA a
N2 NOMBRE DE LA ENTIDAD O EMPRESA REFERENCIA NOMBRE DEL CONTACTO TELEFONOS
JEFADE
INSTITUTO DEL SUR CLAUDIA HINOJOSA 987741500
UNIDAD
INSTITUTO BROS CORDINADOR LIDIA 990872172

Arequipa, Lunes 13 de enero 2025

La informacion contenida, tiene caracter declaracion jurada segun la Ley N° 27444. Ley de Procedimientos administrativos.
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UNIVERSIDAD SAN IGNACIO DE LOYOLA

En nombre de la Nacién

Confiere a Don (fia):

VANESA ALELI NUNEZ DEZA

de la Facultad de Administracion Hotelera, Turismo y Gastronomia

el Grado Académico de

Bachiller en Arte Culinario

Obtenido con fecha 8 de enero de 2018 al haber cumplido con los requisitos exigidos por las disposiciones legales vigentes.
Por lo tanto, se expide el presente Diploma para que se le reconozea comao tal,
Dado y firmado en Lima, el 11 de enero de 2018.

il \@% Y,

Secretario General

Franklin wﬁc m&& Bravo .5& Me 3&5 N:E»E Zamudio Silvanna Angélica Franco Napuri
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LE CORDON BLEU PERU

Certificado

LE CORDON BLEU PERU, otorga el presente Certificado a:

VANESA ALELI NUNEZ DEZA

por haber conciuido satisfactoriamente, el curso de:

TORTAS TEMATICAS

Compiletando un total de 16 horas académicas

02 , SEPTIEMBRE . 2021

Lima,

&'AL“ = /azz Lo e,

Rosa Maria Marisca Pateivia Dalm:m de' (m!f/c'
Dhrectora Académica Directora Genenl

CORIGO: LCBPICTTI2021-0070

cr’t'ﬁ . Codigo de firms: EQSGE 00000648101 3000-16321 67257 Focha: 200002021 14:49

Purn la verificacién de ia Integridad de este electronico dirflase » la direccidn:
palfirmadpvalidar.php Hodf=EBSE 000080648 10-13008-16321.67257

‘3*' 1 oo oo
i 1 00O

C+13000-16321 67257
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CERTIFICADO

Otorgado a:

Vanesa Aleli Nuiiez Deza

Llevo satisfactoriamente la clase de: "Pisco, su origen y cocteleria”.
Realizado el dia 30 de Julio del 2021, con una duracion de 2 hrs

Bartender Profesional
Augusto Bomley

pEMama
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