I DATOS PERSONALES

FORMATO DE HOJA DE VIDA

APELLIDOS Y NOMBRES ESCALANTE BRIONES PIERO RAUL
DNI 46885004
14/12/1990

FEﬁHA DE NACIMIENTO (dia/mes/afia)

LUGAR DE NACIMIENTO Cocachacra, Arequipa

ES? IADO CiviL Casado

DIRECCION ACTUAL Calle Juana Espinoza 224, cercado - Arequipa
NRO. RUC ACTIVO 10468850040

TELEFONO CELULAR 981093022

TELEFONO FUIO

CORREO ELECTRONICO

pieroescalante@esdit.edu.pe

N® COLEGIATURA VIGENTE (Sélo si el puesto io

requiere e indicar Nro. de folio)

. FORMACION ACADEMICA

' FECHA DE
e NOMBRE DE LA GRADO PROFESION O MES/ARO EXTENCION | (o o o e
INSTITUCION ACADEMICO | ESPECIALIDAD -5 | PELTITULO
: DESDE | HASTA (Mes/ano) | Sustento
DOCTORADO / /
MAESTRIA / /
DIPLOMADO O o
N LATINO GOURMET Técnico 06/2011 | 09/2011
TITULO UNIVERSITARIO / /
BACHILLER / /
TiTULO PROFESIONAL / /
TECNICO
TiTULO TECNICO ESDIT Tecnico cocina 02/2008 | 05/2011
profesional
FORMACION TECNICA / /
OTROS ESTUDIOS / /

(Agregue mas filas si fuera necesario)
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(Cabe indicar que cada curso de especializacién debe tener no menos de 24 horas y los diplomados no menos de 90 horas).

ESTUDIOS COMPLEMENTARIOS:

Cursos, seminarios, talleres, etc.

DURACION DURACIO
N* INSTITUCION TEMA N N° Folio
INICIO FIN {Horas) | sustento
ESDIT Perfil de! buen docente 17/02/2023 - 4
ESDIT Planificacidn curricular 18/02/2023 - 8
ESDIT Manejo de estrategias 25/02/2023 - 8
Instrumentos de
ESDIT evaluacién por 11/03/2023 - 8
competencias
{Agregue mas filas si fuera necesario)
V. CONOCIMIENTOS DE OFIMATICA
Marcar con una X el nivel alcanzado
NIVEL DE DOMINIO e
OFIMATICA 'iui‘:::tie
BASICO INTERMEDRIO AVANZADO
Actualmente
Wi estudiando
Excel Actualmente
estudiando
PowerPoint Actualfnente
estudiando
Otros - detallar:
V. EXPERIENCIA GENERAL
(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral general)
) ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia general:
24 00
DURACION T
EMPRESA O INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) carRGo | N°Folio
INICIO FIN {Afiosy sustento
Meses]
ESDIT Docente Chef instructor 2020 actualmente | 4 afios
Restaurante El Sefiorlo de Chef de linea Jefe de area 2010 2011 1 afios
Sulco
Hotel San Agustin Chef administrativo 2012 2014 2 afios

(Agregue mas filas si fuera necesario)

(*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas
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VI. EXPERIENCIA ESPECIFICA (COMO DOCENTE)
(Coloque la cantidad de afios y meses acumulados de experiencia laboral especifica)
ANOS | MESES
Tiempo total de la experiencia especifica:
14 00
DURACION TEMED
EMPRESA O INSTITUCION CARGO FUNCIONES (*) carGo | N°Folio
INICIO FIN {ARosy sustento
Meses)
ESDIT Chef instructor Docente 2020 Actualmente |5 afios

(Agregue mas filas si fuera necesario)

{*) Describa brevemente las principales actividades o funciones realizadas que acredite el cumplimiento de los requisitos

Vil. REFERENCIAS LABORALES
CAKRGO DE LA
s -0
N NOMBRE DE LA ENTIDAD O EMPRESA REFERENCIA NOMBRE DEL CONTACTO TELEFONOS
HOTELES SAN AGUSTIN Administradora | Liz Lizdrraga 984892018
ESDIT Coordinadora Irma Zufiga de Valencia, Chef 959743336
de escuela Instructor
Lugar y fecha
( 4 L &r
Piero Raul Escalante Briones Huella Digital

Nombre y Apellidos del postulante

DNI N° 46885004

La informacién contenida, tiene carécter declaracién jurada segin la Ley N° 27444. Ley de Procedimientos administrativos.
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